


MENÚ DE NAVIDAD 2016 

TÑxÜ|à|äÉá 
Bombón de Jamón Ibérico Relleno de Tomate Almendrado a la Menta 

Croquetas de Cola de Toro con Cremoso de Payoyo 

`xÇØ 
Ensalada de Burrata Fresca, Tomate, Rúcula, Boletus y Vinagreta de Aguacate 

Suprema de Lubina con Puré de Apionabo y Salteado de Coles de Bruselas 
Glaseadas 

Puding Royalty con Helado de Turrón 

Uxu|wtá 
Copa de cava de bienvenida                                                                                

Aperitivos (Manzanilla ‘Solear’, Fino ‘Tío Pepe’, Cerveza, Agua y Refrescos)                                               
Blanco: Tierra Blanca Semidulce (D.O. Tierra de Cádiz)                                                       

Tinto: Montecielgo (D.O. Rioja)                                                                                               
Dulce: Pedro Ximenez Néctar (D.O. Jerez)                                                                            

Precio: 40 euros/pax IVA INCLUIDO

estaurante

estaurante
www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com  

RESERVAS: 956 078 065
Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cádiz



MENÚ DE NAVIDAD 2016 

TÑxÜ|à|äÉá 
Bombón de Jamón Ibérico Relleno de Tomate Almendrado a la Menta 

Croquetas de Cola de Toro con Cremoso de Payoyo 

`xÇØ 
Ceviche de Corvina y Gamba Blanca con Maracuyá y Brotes Frescos 

Lingote de Cordero Cocinado a Baja Temperatura con Canelón de Mango Relleno 
de Ricotta 

Crema de Poleá con Chocolate Casero y Picatoste Caliente 

Uxu|wtá 
Copa de cava de bienvenida                                                                                

Aperitivos (Manzanilla ‘Solear’, Fino ‘Tío Pepe’, Cerveza, Agua y Refrescos)                                               
Blanco: Castillo de San Diego ‘Barbadillo’ (D.O. Tierra de Cádiz)                                                       

Tinto: Montelciego (D.O. Rioja)                                                                                               
Dulce: Pedro Ximenez Néctar (D.O. Jerez)       

                                                                      

Precio: 48 euros/pax IVA INCLUIDO

estaurante

estaurante
www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com  

RESERVAS: 956 078 065
Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cádiz



MENÚ DE NAVIDAD 2016 

TÑxÜ|à|äÉá 
Bombón de Jamón Ibérico Relleno de Tomate Almendrado a la Menta 

Brocheta de Langostinos en Tempura con Salsa Agridulce de Pimiento Rojo 

`xÇØ 
Huevo Poché con Crema de Níscalos y patata al Aceite de Trufa 

Lomo de Corvina a la Marinera con Almejas a la Manzanilla 

Solomillo de Vaca Retinta, Charlotas Glaseadas y Patata al Romero 

Degustación de Postres (Souflé de Chocolate, Helado de Turrón, Tocino de Cielo 
y Espuma de Mazapán) 

Uxu|wtá 
Copa de cava de bienvenida                                                                                

Aperitivos (Manzanilla ‘Solear’, Fino ‘Tío Pepe’, Cerveza, Agua y Refrescos)                                               
Blanco: Tierra Blanca Semidulce (D.O. Tierra de Cádiz)                                                       

Tinto: Barbazul (D.O. Tierra de Cádiz)                                                                                               
Dulce: Pedro Ximenez Néctar (D.O. Jerez)                                                                            

Precio: 55 euros/pax IVA INCLUIDO

estaurante

estaurante
www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com  

RESERVAS: 956 078 065
Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cádiz


