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MENU FIN DE ANO

31 de Diclembre de 2017, a las 21.00 horas

Con muisica (le piano en (lireclzo
NEW YEAR'S EVE DINNER December 31, 2017. Time: 21:00h. Live Piano
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Jamon Ibérico de Bellota
Supreme Iberian Bellota Ham

Foie Grass Mi-Cuit, Mermelada de Pera y Pan con Pasas
Foie Grass Mi-cuit with Pear Mermelade and Raisin Bread

Pate de Carabineros y Langostinos con Salsa de Berberechos
Carabinero and Giant Prawn Spread in Berberecho Mussel Sauce
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Crema de Calabaza al Curry con Queso Mascarpone y Frutos Secos
Pumpkin Curry Soup, with Mascarpone Cheese and Nuts
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Ballantine de Salmén a las Hiervas con Huevas, Col Oriental y Veloute de Estragon al Vino de

Jerez con Tomate Concasse

Ballotine Salmon with Herbs and Roe, Oriental Cabbage, Tarragon Veloute’in a Sherry Wine Sauce with Concasse
Tomato
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Solomillo de Ternera Retinta, con Fondant de Patata al Romero, Estrellas de Tirabeques
Salteados con Setas de Temporada, y Salsa de Vino Tinto de Cadiz

Filet Mignon of Retinta Prime Beef, with Rosemary Potato Fondant, Tirabeque Beans, and Seasonal Wild
Mushrooms in a Cadiz Red Wine Sauce
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Tarta Casera de Zanahoria y Pifia con Mousse de Queso Aromatizado a la Lima y Teja
Caramelizada
Homemade Carrot Pineapple Cake, with Cheese Mousse in a Lime Aroma, with Caramelized Teja
Uvas de la Suerte/ New Year’s Eve Grapes

Coctel Royalty de Bienvenida/ Welcome Royalty Cocktail | Aperitivos/ Appetizer (Manzanilla ‘Solear’,
Fino ‘Tio Pepe’, Cerveza, Agua y Refrescos) / Blanco/ White: Tierra Blanca Semidulce
(D.O. Tierra de Cadiz) / Tinto/ Red: Barbazul (D.O. Tierra de Cadiz) / Dulce/ Sweet. Pedro Ximenez
Néctar (D.O. Jerez) / Copa de Cava de Brindis/ Cava Sparkling Wine Glass

PreciolPrice: 100 euros/pax IVA INCLUIDO. All Prices Are in Euro, VAT included

En mesas compartidas de 6-12 personas/ In tables for 6 to 12 people
www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com

RESERVAS: 956 078 065

Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cadiz




